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真空烘箱 

一、原理： 

所謂真空乾燥就是將被乾燥的樣品處於真空條件下進行的加熱乾燥，它是利用真空幫

浦進行抽氣抽濕，使工作室內形成真空狀態，降低水(溶劑)的沸點，加快乾燥速度，能

在較低溫度下，得到較高的乾燥速率，熱量利用充分，乾燥過程中無任何不純物混入。 

 

二、用途： 

真空烘箱(真空乾燥箱)專為乾燥熱敏性、易分解和易氧化樣品而設計，能夠向內部充入

惰性氣體，特別是一些成分複雜的物品也能進行快速乾燥。 

真空烘箱(真空乾燥箱)廣泛應用於醫藥、食品、輕工、化工等行業作低溫乾燥之用，具

有快速度乾燥樣品，污染小，不會對被乾燥樣品的內在品質造成破壞。 

三、說明： 

一般規格品真空烘箱要求真空氣密度為 1mmHg 左右，而如果要到 10-3mmHg 時就要

特別訂製才可以。 

四、構成： 

1.真空箱體。  

2.溫度控制器。  

3.指針式真空指示計或數位式真空指示計。 

4.真空幫浦。 
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